


M E N Ú S  D E  G A L E R Í A

NUESTROS MENÚS

MENÚ EJECUTIVO - 33
 
Spring rolls vegetales o
Gyozas de pollo o
Bao 1 ud. (libre elección de la carta)

Nigiris de salmón braseado con crujiente de loto o
Nigiris de Pato con foie y salsa de maracuyá

Uramakis 4 uds. (libre elección de la carta)

Tartar de salmón con mayonesa japo y tempura o
Tataki de salmón con salsa de anguila

Postre (libre elección de la carta)

MENÚ GOURMET ART & SUSHI - 49
 
Usuzukuri de vieira o
Langostinos tigre en tempura de Kellogg’s

Nigiri de pato con foie y salsa de maracuyá

Nigiri de ventresca de salmón trufado

Tartar spicy de atún rojo Balfegó

Uramakis 4 uds. (libre elección de la carta)

Sashimi de salmón con batata crujiente en salsa trufada

Postre (libre elección de la carta)

(Mesa completa - Mínimo 2 personas)

DEGUSTACIONES
 
DEGUSTACIÓN DE SALMÓN NORUEGO - 33 
2 nigiris, 4 uramakis, 2 tataki, 4 sashimi y 1 tartar, todo de salmón Noruego. 

DEGUSTACIÓN DE ATÚN BALFEGÓ - 35
2 nigiris, 4 uramakis, 2 tataki, 4 sashimi y 1 tartar, todo de atún Balfegó. 

DEGUSTACIÓN VARIADA DE SASHIMI - 65
6 cortes de atún, 6 salmón, 6 lubina, 6 vieira, 6 pulpo, 6 pez mantequilla 
y cangrejo Rey
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